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WINE ADVOCATE

« Cette cuvée en hommage a mon grand-pére est une approche moderne
et décomplexée de I'appellation Chateauneuf-du-Pape. »

DEGUSTATION TERROIR

Localisation : issu du sublime terroir de Pignan

Belle couleur rouge profond velouté.
gep et des Cassanets.

. Sol : sablonneux.
Des nuances délicates de fumée et de cannelle.
Spécificités : la légére inclinaison a I'Est

Des saveurs veloutées de confiture permet d'atteindre la maturité optimale.

de framboise et de fraise, enveloppées
de tanins doux.

Température de service idéale entre 15 et 17°C.
Garde 10 ans.
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s VINIFICATION INFORMATIONS
2—“/ /}7‘%; A Cépages : Grenache (70%), Syrah (30%). Récolte : septembre 2022.
- Méthode : récolté puis trié a la cave, la vendange Alcool :15 % Alc. /Vol.
Ujﬂtl’alllll‘llf ou iaﬂllf est intégralement ICé)raﬂée pour étre vinifiée en %uve inox . A
. o Appellation : Chateauneuf-du-Pape.
Sous température contrblée permettant de garder
finesse et aromatique. Certification : Ecocert — HVE niveau 3.
Formats: 75cl.
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